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Espressó-kaffivél EQ.7 

TK 76009 

 

Ný alsjálfvirk kaffivél sem býr til espressó, 
cappuccino, te og aðra heiti drykki með einni 
aðgerð 

Einföld í notkun 

Hellir upp á einn eða tvo bolla í einu 

 

Tæknilegar upplýsingar: 

1700 W 

Þrýstingur: 19 bör 

Vatnsrými: Losanlegur vatnstankur sem tekur 
2,1 lítra 

Kaffirými: Tekur um 300 g af baunum, 
losanlegt 

 

Eiginleikar: 

Einstök þrýstitækni („senso  flow® 
system“) fyrir uppáhellingu sem skilar sér í 
sem bestu bragðgæðum 

Alsjálfvirk uppáhelling kaffidrykkja með 
flóaðri mjólk 

Jafnt hitastig við bruggun frá 90 – 95° 
C  

Tilbúin til uppáhellingar innan við 30 
sekúndum eftir að kveikt er á vélinni  

Einstaklega hljóðlát 

Malar baunir, kaffikvörn úr keramík sem gerir 
hana einstaklega hljóðláta 

Glæsilegt ílát undir mjólk, málmklætt sem 
heldur mjólk kaldri í allt að 7 klst. 

Einfalt og fljótlegt er að hreinsa flóunarstút 

Latte machiato, cappucino og caffe latte, auk 
þess eftirlætis stilling 

Ljós við kaffistút, kaffikvörn og kaffirými 
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Upplýsingar á skjá láta vita þegar vélin 
hreinsar sig 

Vélin lætur vita ef fylla þarf á kaffi eða vatn 

Mjög þægilegt að flóa mjólk sem nýtist til að 
útbúa alls kyns skemmtilega drykki s.s. 
cappucino, caffe latte, caffe machiato og fl. 
Mjólkurílát tekur 0,7 l 

Heitt vatn sem nýtist í te, súpu eða kakó, 
hitastig stillanlegt, (fjórar stillingar) 

Glæsilegur stafrænn skjár (LCD)  

Þrjár hitastillingar á kaffinu 

Hæð stillanleg um 150 mm fyrir kaffi- og 
flóunarstút  

Stillanlegur styrkleiki  

Fjórar stillingar fyrir mölun 

Stillanlegt magn í bolla 

Hitaplata fyrir bolla 

Bakki er undir vélinni fyrir skolvatn og 
kaffikorg 

Einnig fyrir malað kaffi 

Vélin slekkur sjálfkrafa á sér (tími 
stillanlegur) 

 

Mál (h x b x d): 52 x 36 x 43 sm. 

 


